Ponemos a su servicio casi 40 afios de experiencia organizando bodas,
Homenajes, banquetes, comidas de empresa o cualquier tipo de celebracién que usted desee.

Horario de informacion: Martes a Domingo de 10 a 21 h.

Atencidn al cliente: Ana Maria Pérez (635 400 982)
y Davinia Pérez (635 599 784).
info@fincaelvivero.com

Ctra. M-501, Autovia de los Pantanos, Salida 14 y 17 (via de servicio).
Tel. 91 815 92 22 - Brunete (Madrid).
www.fincaelvivero.com



- Restaurante

(especializado en Asado en horno de lefia y Carnes rojas a la brasa)
- Salén con Vidrieras
- Carpa Climatizada

- Parque infantil y Tobogdan Hinchable durante todo el dia

- Zona de Juegos con actividades infantiles a partir de las 17h. (aprox 3 horas.)
- 3 Horas de Discoteca (lugar y duracién puede ser modificada el mismo dia)

- Jardines con fuentes y Terrazas

- Amplio Aparcamiento

- Minuta y Decoracion

- Figurita comunion

- Consumiciones (Ticket: 6€ Cubatas y 2,5€ Refrescos y Cervezas)
- Catdlogos de Regalos (ver en nuestra pagina web)
- Decoracién de globos, Candybar, etc (con pequenas ideas pueden personalizarlo ustedes)

- Alquiler de autobuses y otros servicios

- Para formalizar un evento se efectuara un pago de 200€
(en efectivo o mediante transferencia)
- El resto del pago se realizara en efectivo, transferencia o cheque bancario.
- Se pueden hacer cambios en los menus personalizandolo a su gusto.
- Se realizan menus especiales (alergicos, celiacos, etc..)
- Se confirmara el menu definitivo entre Enero y Marzo.
- 10 6 7 dias antes se confirmaran los comensales mediante llamada telefénica 6 correo electronico.
- Los clientes abonaran el dia de la celebracién el nimero minimo de comensales confirmado una

semana antes 6 los comensales que asistan si supera la cifra anteriormente confirmada.



Menu n°1

Raciones Al Centro (Cada 4 Personas):
- Ensalada de Espinacas con Champifones y Queso Parmesano
- 2 Revuelto de Morcilla con Pifiones
*
Pimientos del Piquillo Rellenos de Bacalao
(2 unidades/persona).

*

Media Paletilla de Cordero Recental asada en Horno de Lena

Acompanado de Patatas Panaderas y Pimientos asados.
*

Tarta pastelera (San Marcos 6 Selva Negra 6 Milhoja de Crema y Nata)
Café Express
Copa de cava y Licores

Bodega: Vinos (tinto, rosado),

agua mineral, refrescos, cerveza

Precio: 36,79 + 10% IVA =40.47 €

Menu n°2

Crema de Meldn con Virutas de Jamon Ibérico
*

Hojaldre de Fua con Compota de Manzana
*

Pierna de Cordero Lechal Deshuesada Asada en Horno de Lena

acompanada de Patatas Panaderas y Pimientos Asados
*

Tarta Pastelera (San Marcos 6 Selva Negra 6 Milhoja de Crema y Nata)
Café Express
Copa de cava y Licores
Bodega: Vinos (tinto, rosado),
agua mineral, refrescos, cerveza

Precio: 40,35 + 10% IVA = 44,39 €






